AlS que se passe-t-il au-
tour de l'avenue des
Champs-Elysées ! Pour-

quol tant de « nouvelux
concepts ®, « restaurants bran-
ches » ouvrent-ils les uns aprés
les autres ! Sous prétexte d'étre
« différents », le schéma reste le
meme : décor étrange, « grande
surface », un bar ol tout se passe,
de la musique, du bruit. une
cuisine exor |l:'|uE s4ANs gr.and ince-
ret.. On ne sait plus trop pour-
quci on est arrive 3. Pour boire
un verre ! Diner ? Voir ¢t se faire
voir ! La nouveaute finic par
devenir banale.

Il ne favt pas cenfondre le Calé
Mosaic avec wour cela, méme si
Fouverture est recente (noverm-
bre 98), l'investissement lourd (5
MF} et la cuisine vaporisée d'épi-
ces. Tout un chacun s'est extasié
sur e decor orginal de la salle mais
le decor, c'est surtout dans ['as-
siette gu'il emerveille, La cuisine
de Faul Pairet esc un agréable et
savoureux meélange. bien dosé,
d'épices découvertes lors de se-
jours 3 Hong Kong, Sydney, Dja-
karta..,

Pour I'exemple d'un repas : « Des
crevettes en pot a la vapeur d'anis,
petites sauces o, Imaginez deés lors
une assiette, tout ¢n longueur,
presentant un bocal de conserve
(avec son couvercle cercle du
céltbre caoutchouc orange) et
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dans lequel se trouvent crevettes,
mini-legumes que 'on pioche a
Faide de baguettes. Surprenant
aussi = « Un cochon dans wn
patiron, aux choux », Un jol petic
potiron orange bruni dans lequel
on va chercher la chair au fond qui
se melange a une petite sauce
crémée of i des morceaux mai-
gres ou gras de pore, Présente
CoOmme une ceuvre dart, sur de
longues feuilles de bananier « gril-
lées », le « Maguereau laqué,
tomates au vindgre noir, creme
ancth de brebis ». Moins étonnant
mais neanmaing delicieux : des
# Grenovilles en beignets i la
coriandre » :une pate fine, crous-
tillante et nen grasse enrobe
cuisses de grenowilles e corian-
dre. En dessert : neéms au choco-
lac, melisse et menthe ; asie de
riz et chacolat, On m'a parle aussi
des fameuses « Coquilles Saint-
Jacques, marinade cantonaise w,
dont les coquilles sont tenues
fermees a l'aide de pinces i linge
Je retournerai auw Café Mosaic car
ma premieére expérience m'a
donné envie d'essayer aussi le
parmentier de haddock, ceuf poi-
vre, et le pigeon roti aux caca-
huites et kumquats, la souris
dagneau braisce, creme de sé-
same, menthe et abricots...

Au dejeuner ; formulde 3 180 F (2 plats),
menu a 220 F, Carte : 230 F (hors
baoissan).





